MALI

Fokaéa =
Maslinovo Ulje, Maj¢ina DuSica, Krupna So

Smokvica Namazi =
Fokaca, Domaci Humus, Skordalia, Labane

Ljuti Tanjir = ~="
Fermentisana Cili Paprika, Yemen Salsa, Ananas Habanero Sos, Grilovana Paprika

Potaz od Paradajza =
Krutoni, Parmezan, Salsa od Maslina

Supa od Kukuruza = ~="
Kokosovo Mleko, Zeleni Kari, Kikiriki

Njoke “Alla Romana“ =
Puter od Tartufa, Pinjoli, Karamelizovana Bundeva, Parmezan

Sicilijanski Arancini =
Taleggio Sir, Paradajz Sos, Grcki Jogurt, Parmezan, Bosiljak

UStipci od Tikvica =
GrCka Feta, Nana, Za’atar, Libanski Jogurt

Pomfrit od Slatkog Krompira =
“Chipotle” Aioli

Prole¢ne Rolnice =
Povrce, Soja Sos, Sweet - Chili, Wasabi Majonez

Gambas al Ajillo
Gambori, Maslinovo Ulje, Beli Luk, Tostiran Hleb

Taquitos
Sporo Kuvana Piletina, Tortilja, Iceberg Salata, Grcka Feta, ’Chipotle”, Svez Korijander

Zelena Salata =
Zelena Salata, Krastavac, PerSun, Celer, Korijander, Suve Brusnice, Pe¢eni Badem

Kiparska Salata =
Krutoni, Ceri Paradajz, Gréka Feta, Nana, Maslinovo Ulje

Feta Saganaki = ~~=="
Ceri Paradajz, Bosiljak, Maslinovo Ulje, Cili Paprika

Burata =
Maslinovo Ulje, Ceri Paradajz, Pinjoli, Orasi, Brusnica, Rukola, Krupna So
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GLAVNA

Domaci Humus i Falafel =
Leblebije, Tahini, Sveze Povrce, Pita Hleb

Ravioli “Cacio e Pepe” —=>
Parmezan, Puter, Rikota i Spanac

Spageti sa Paradajz Sosom i Buratom =
Paradajz, Parmezan, Bosiljak

Spageti Gambori i Pistaci
Pesto od Pistaca, Bosiljak, Parmezan

Gambori i Tikvice Rizoto Milanese
Safran, Arborio Pirinac, Riblji Fond

Spageti Gambori ~="
Gambori, Ceri Paradajz Sos, Bosiljak, Peperoncino, Maslinovo Ulje

Piletina “Milanese”
Hrskava Piletina, Napoli Sos, Taljatele

Aromaticna Piletina

Zapecene Njoke, Rukola, Parmezan, SuSeni Paradajz, Suvo Grozde
Libanski Pileci Raznji¢ ~=="

Jogurt Piletina, Grilovane Tikvice, Patlidzan, Ljute Papriice, Labane Sir

“Black Angus” Kebab ~~="
Salsa od PatlidZzana, Labane, Ljuta Paprika, Miks Bilja

Bistro Steak
Rozbratna, Miso Cafe de Paris Sos, Pomfrit

Grilovani Biftek
Sa Cafe de Paris Sosom i Prilogom po Izboru: Peceni Krompir, Grilovano Povrce ili Pomfrit

Losos “Teriyaki”’
Grilovani Losos Glaziran u “Teriyaki” Sosu, Jasmin Pirina¢, Mladi Luk, Kikiriki, Marinirani Bumbir

Cezar Piletina Salata
Grilovana Piletina, Romana Salata, Klasik Dresing, Krutoni, Parmezan

Kinoa i Grilovani Losos Salata
Brokoli, Rotkvica, Badem, Suvo Grozde, Bosiljak, Nana, Kikiriki, Slatko - Kiseli Sos

Biftek Salata 3 »
Grilovani Batat Krompir, Bebi Spanac, Rukola, Ceri Paradajz, Grcka Feta, Balsamic Krem, Sampinjoni

Smokvica Cheeseburger
Hrskava Panceta, Iceberg, Paradajz, Burger Sos, BBQ Sos, Kiseli Krastavac, Pomfrit

Smokvica “Black Angus” Burger
Cedar, Crveni Kupus, Chipotle Majonez, BBQ Sos od Luka, Pomfrit

Pec¢ena Riba, Maslinovo Ulje i Krompir
(Saznajte viSe od VaSeg konobara)
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DESERTI
1Z NASE RADIONICE

Smokvica Cheesecake
Karamela, ViSnje
560

San Sebastian Cheesecake

Peceni Cheesecake, Sos od Visanja
590

Smokvica Profiterole
Krem od Vanile, Mle¢na Karamela

490

Tarte Tatin
Karamelizovane Jabuke, Hrskavo Testo, Sladoled od Vanile
560

Brownies

Belgijska Cokolada, Slag, Sladoled od Vanile
510

Cokoladni Fondan

Sladoled od Vanile, Dzem od ViSanja
560

Sufle od LeSnika

Bela Cokolada, Créme Anglaise, Sladoled od Vanile
590

Vegan Goko Kolaé
Cokolada, Banana, Orasasti Plodovi, Suvo Voce, Sos os Malina
520



